
Gepelde tropische garnalen ,  gemar ineerd in  look

Crevettes  t ropica les  décor t iquées ,  mar iné à  l ’a i l

Peeled tropica l  shr imps ,  mar inated in  f ine gar l ic  o i l

Gepul l te  Tigergarnelen in  Knoblauchöl ,  am Ursprung gekocht

T I J G E R G A R N A L E N
Penaeus  SPP



Produktbeschreibung Gekochte und geschälte tropische Garnelen

Lateinische Bezeichnung Penaeus SPP

Verarbeitung Gekocht und geschält am Ursprung
Gemäß HACCP-Norm verarbeitet

Größe U/40
90/120

Zusammensetzung pro 
100 g essbarem Teil

Nährwert: 90 Kcal 
Fett: 1,44 g
Eiweiß: 18,6 g

Haltbarkeit PP-Behälter 42 Tage bei max. 4°C

T E C H N I S C H E  D A T E N

Description du produit Crevettes tropicales cuites et décortiquées

Nom latin Penaeus  SPP

Traitement Cuites et décortiquées à l’origine
Traité suivant la norme HACCP

Taille U/40
90/120

Composition par portion 
consommable de 100 g

Valeur énergétique : 90 Kcal
Mat. gr. : 1,44 g
Protéines : 18,6 g

Conservation pot PP 42 jours à 4°C max.

F I C H E  T E C H N I Q U E

Product description Cooked and peeled tropical shrimps

Latin name Penaeus SPP

Processing Cooked and peeled at origin
Processed according to the HACCP standard

Size U/40
90/120

Composition per 100 g 
edible meat

Energy value: 90 Kcal
Fat: 1.44 g
Protein: 18.6 g

Shelf life PP pot 42 days at max. 4°C

T E C H N I C A L  D E S C R I P T I O N

Productomschrijving Gekookte en gepelde tropische garnalen

Latijnse benaming Penaeus SPP

Bewerking Gekookt en gepeld in origine
Bewerkt volgens HACCP-norm

Grootte U/40
90/120

Samenstelling per 100 g 
eetbaar deel

Energetische waarde: 90 Kcal 
Vet: 1,44 g
Eiwitten: 18,6 g

Houdbaarheid PP-pot 42 dagen bij max 4°C

T E C H N I S C H E  F I C H E

PP-pot 450 g en 900 g uitgelekt produkt

pot PP 450 g et 900 g de produit égoutté

PP-behalter 450 g und 900 g Abtropfgewicht

PP pot 450 g and 900 g drained product
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