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Crangon Crangon

Grijze garnalen, bij nacht gekookt aan boord
Crevettes grises, cuites a bord du bateau
Brown shrimps cooked on board the boat

Nordseegarnelen, nach dem Fang an Bord gekocht




TECHNISCHE FICHE

Productomschrijving

Latijnse benaming

Bewerking

Grootte

Samenstelling per 100 g
eetbaar deel

Houdbaarheid MAP

Cepelde grijze garnaal
Ongepelde grijze garnaal

Crangon Crangon

Gekookt aan boord van het schip
Bewerkt volgens HACCP-norm

1800 & 2400 Ex/kg

Energetische waarde 92 Keal
Vet: 2%
Eiwitten: 20%

Gepeld: 21 dagen bij max. 4°C
Ongepeld: 12 dagen bij max. 4°C

FICHE TECHNIQUE

Description du produit

Nom latin

Traitement

Taille

Composition par portion

consommable de 100 g

Conservation MAP

VERPAKKING - EMBALLAGE

MAP

MAP

MAP

MAP

Creveftes grises décortiquées
Crevettes grises non décortiquées

Crangon Crangon

Cuites & bord du bateau
Traité suivant la norme HACCP

1800 & 2400 Ex/kg
Valeur énergétique 90 Kcal
Mat. gr. : 2%

Protéines : 20%

Décortiquées: 21 jours & 4°C max.
Non-décortiquées: 12 jours & 4°C max.

Ta nf

125 g
8 per karton
8 par carton
8 pro Karton

8 per box

TECHNISCHE DATEN

Produktbeschreibung

Lateinische Bezeichnung

Bearbeitung

Grofle

Zusammensetzung pro

100 g essbarem Teil

Haltbarkeit MAP

Geschdalte Nordseegarmelen
Ungeschélte Nordseegamelen

Crangon Crangon

An Bord des Schiffes gekocht
Gemaf HACCP-Norm verarbeitet

1800 bis 2400 Ex/kg
Brennwert: 92 Kcal
Fett: 2%

Eiweif3: 20%

Ceschdlt: 21 Tage bei max. 4°C
Ungeschdlt: 12 Tage bei max. 4°C

TECHNICAL DESCRIPTION

Product description

Latin name

Processing

Size

Composition per 100 g

edible meat

MAP shelf life

VERPACKUNG

Peeled brown shrimps
Unpeeled brown shrimps

Crangon Crangon

Cooked on board the ship
Processed according to the HACCP standard

1800 to 2400 pc/kg
Energy value: 92 Keal
Fat: 2%

Protein: 20%

Peeled: 21 days at max. 4°C
Peeled: 21 days at max. 4°C

PACKAGING

Wwa  Taanangd laaanaS

250 g
8 per karton
8 par karfon
8 pro Karton

8 per box

500 g 1000 g

12 per karfon 6 per karton
12 par carton 6 par carfon
12 pro Karton 6 pro Karton

12 per box 6 per box
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