
Gepelde r iv ierkreeftenstaar ten ,  wi ld  catch

Queus d ’écrev isses décor t iquées ,  “sauvage”

Crayf ish -  peeled cray f ish ta i l s ,  wi ld  catch

Flusskrebs -  gepulte  Flusskrebsschwänze wi ldfang

R I V I E R K R E E F T E N V L E E S
Procambarus Clark i i



Produktbeschreibung Geschälte Flusskrebsschwänze

Lateinische Bezeichnung Procambarus Clarkii

Bearbeitung Gekocht und geschält am Ursprung
Gemäß HACCP-Norm verarbeitet

Größe 120-180 Stück

Zusammensetzung pro 
100 g essbarem Teil

Brennwert: 78 Kcal
Fett: 1,1 g
Eiweiß: 16,5 g

Haltbarkeit MAP
Haltbarkeit PP-Behälter

21 Tage bei max. 4°C
42 Tage bei max. 4°C

Flusskrebsfleisch in Öl Mariniert in einem feinen aromatischen Öl
Wird in PP-Behältern von 450 g und 900 g 
Abtropfgewicht angeboten

T E C H N I S C H E  D A T E N

Description du produit Queues d’écrevisses décortiquées

Nom latin Procambarus Clarkii

Traitement Cuites et décortiquées à l’origine
Traité suivant la norme HACCP

Taille 120-180 pièces

Composition par portion 
consommable de 100 g

Valeur énergétique : 78 Kcal
Mat. gr. : 1,1 g
Protéines : 16,5 g

Conservation MAP
Conservation pot PP

21 jours à 4°C max.
42 jours à 4°C max.

Chair d’écrevisses
à l’huile

Mariné dans de l’huile finement aromatisée
Proposé en pots PP de 450 g et 900 g de 
poids égoutté

F I C H E  T E C H N I Q U E

Product description Peeled crayfish tails

Latin name Procambarus Clarkii

Processing Cooked and peeled in place of origin
Processed according to the HACCP standard

Size 120-180 pieces

Composition per 100 g 
edible meat

Energy value: 78 Kcal
Fat: 1.1 g
Protein: 16.5 g

Storage life MAP
Storage life PP pot

21 days at max. 4°C
42 days at max. 4°C

Crayfish meat in oil Marinated in a delicate, aromatic oil
Is available in PP pots of 450 g and 
900 g, drained weight

T E C H N I C A L  D E S C R I P T I O N

Productomschrijving Gepelde rivierkreeftstaarten

Latijnse benaming Procambarus Clarkii

Bewerking Gekookt en gepeld in origine
Bewerkt volgens HACCP-norm

Grootte 120-180 stuks

Samenstelling per 100 g 
eetbaar deel

Energetische waarde: 78 Kcal 
Vet: 1,1 g
Eiwitten: 16,5 g

Houdbaarheid MAP
Houdbaarheid PP-pot

21 dagen bij max. 4°C
42 dagen bij max. 4°C

Rivierkreeftenvlees in olie Gemarineerd in een fijne aromatische olie
Wordt aangeboden in PP-potten van 
450 g en 900 g uitgelekt gewicht

T E C H N I S C H E  F I C H E

125 g 500 g 1000 g

MAP 8 per karton 12 per karton 6 per karton

MAP 8 par carton 12 par carton 6 par carton

MAP 8 pro Karton 12 pro Karton 6 pro Karton

MAP 8 per box 12 per box 6 per box

PP-pot netto uitgelekt gewicht 900 g en 450 g, 4 of 6 per tray

pot PP poids net égoutté 900 g et 450 g, 4 ou 6 par plateau

PP-behälter Nett-Abtropfgewicht 900 g und 450 g, 4 oder 6 pro Tray

PP pot net drained weight 900 g and 450 g, 4 or 6 per tray
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